OFERTA CATERINGU VIP

Bufet przekgsek zimnych:
-350 g/o0s.

Deska mies wedzonych

Rolada z kurczaka z bakaliami

Delikatne musy warzywne z brokuta,kalafiora i marchwii
Galantyna z boczku z morelg w czosnku

Pate z wqtrébkq na grzance z marynowanym burakiem
Satata w stylu greckim

Satata z grillowanym kurczakiem z dressingiem wisniowym

Bufet dan gorgcych-do wyboru:

Zupa-250 ml/os.
Krem z pomidordw ze stodkq smietankq aromatyzowany oliwg bazyliowg
Krem z biatych warzyw z delikatnym pesto z rucoli

Dania gtowne-450 g/os.
Poledwiczka wieprzowa sous vide w sosie bazyliowo-pomidorowym ,podana
na glazurowanej marchewce z estragonem z pieczonymi ziemniakami

i bukietem sezonowych warzyw

Sandacz w kawie z sosem cytrusowym na czarnym ryzu i brokutem

Bufet deserowy:
Asortyment ciast wtasnego wypieku oraz deserow w szkle(120 g/0s.)

Bufet napojowy:

Kawa, herbata oraz dodatki( 400 ml/os.)
Woda niegazowana( 400 mi/os.)

Soki owocowe( 400 ml/os.)

CENA:95 zt/os.

Stawka obejmuje dostarczenie potraw oraz sprzetu niezbednego do organizacji
cateringu,profesjonalng kadre kelnerskq,transport.

Stawka obowiqgzuje przy ilosci nie mniej niz 60 os.

Ptatnosc¢-30 % zadatek ,reszta po realizacji cateringu w terminie 7 dni.

Katarzyna Tamiota

Specjalista ds.Cateringu

Tel:661530573
e-mail:catering@casablanca-catering.pl
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