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FIRMOWA
w restauracji kawelinw restauracji kawelin

Zorganizuj niezapomnianą imprezę
firmową w Restauracji Kawelin, aby

wzmocnić więzi w zespole i podkreślić
znaczenie współpracy. 

Nasza wyjątkowa atmosfera oraz
wyśmienite dania stworzą doskonałe

warunki do budowania relacji i
integrowania pracowników. 

Zarezerwuj już teraz, aby stworzyć
niezapomniane wspomnienia.

Zorganizuj niezapomnianą imprezę
firmową w Restauracji Kawelin, aby

wzmocnić więzi w zespole i podkreślić
znaczenie współpracy. 

Nasza wyjątkowa atmosfera oraz
wyśmienite dania stworzą doskonałe

warunki do budowania relacji i
integrowania pracowników. 

Zarezerwuj już teraz, aby stworzyć
niezapomniane wspomnienia.

RESTAURACJA KAWELIN | LEGIONOWA 10,  BIAŁYSTOK | WWW.KAWELIN.PL 



MENU OKOLICZNOŚCIOWE 
 Zestaw nr 1 - 158 zł /os.

DANIA SERWOWANE W PÓŁMISKACH JAKO DANIE DODATKOWE  30 ZŁ/OS.
babka ziemniaczana/ kiszka ziemniaczana/ pierogi z mięsem/ pierogi z serem/ kartacze/

ziemniaki opiekane/ żeberka/ ogórek kiszony - 300 g/os.

PRZYSTAWKI| 
Wędliny kuchni Kawelin
Mix rolad
Zestaw serów/ dip żurawinowy/ owoce
Sałatka z kozim serem/ owoce
Pasztet z dziczyzną/ chrzan
Tatar z marynatami
Sałatka z kurczakiem/ sos czosnkowy
Pierożki samosa/ sos jogurtowy z miętą
Tortilla z szynką i serem/ sos tatarski
Pieczywo

ZUPA | 
Krem z białych warzyw/ oliwa koperkowa/ migdały
Rosół wołowo- drobiowy/ domowy makaron

DANIE GŁÓWNE | 
Indyk w pietruszce/ sos z suszonych grzybów/ arancini z lubczykiem/
dziki brokuł              
Polędwiczka wieprzowa w trawie żubrowej/ sos demiglace/ puree
koperkowe/ marchew brunoise

NAPOJE | 
W bufecie: Kawa z ekspresu, herbata z dodatkami 
W stole: Soki owocowe i woda mineralna

 300 ml/os. wybór 1 pozycji

480 g/os. wybór 1 pozycji

DANIE VEGE | 
Gnocchi z cukinią/ pesto z rukoli/ migdały/ pomidorki koktajlowe
Kopytka vege/ kurki/ trufle 

480 g/os. wybór 1 pozycji

bez limitu

10 pozycji



MENU OKOLICZNOŚCIOWE 
 Zestaw nr 2 - 178 zł /os.

DANIA SERWOWANE W PÓŁMISKACH JAKO DANIE DODATKOWE  30 ZŁ/OS.
babka ziemniaczana/ kiszka ziemniaczana/ pierogi z mięsem/ pierogi z serem/ kartacze/

ziemniaki opiekane/ żeberka/ ogórek kiszony - 300 g/os.

ZUPA | 
Krem z kukurydzy/ popcorn
Krem z pomidora/oliwa bazyliowa

 300 ml/os. wybór 1 pozycji

DANIE GŁÓWNE | 
Udko kaczki /purre ziemniaczane z paloną marchwią /sos
śliwkowy/jabłko karmelizowane  
Policzki wieprzowe/podgrzybki/kluski śląskie/karmelizowany burak

480 g/os. wybór 1 pozycji

DANIE VEGE | 
Gnocchi z cukinią/ pesto z rukoli/ migdały/ pomidorki koktajlowe
Kopytka vege/ kurki/ trufle 

480 g/os. wybór 1 pozycji

NAPOJE | 
W bufecie: Kawa z ekspresu, herbata z dodatkami 
W stole: Soki owocowe i woda mineralna

bez limitu

PRZYSTAWKI| 
Wędliny kuchni Kawelin
Mix rolad
Sałatka z kozim serem/ owoce
Sałatka Cezar z kurczakiem grillowanym/ sos anchois/warzywa
Krewetki w panco/ sos słodko-pikantny
Mix pasztetów z dipami
Tortilla z kurczakiem/ sos tysiąca wysp/ warzywa
Pierożki samosa/ sos jogurtowy z miętą
Tatar wołowy z marynatami
Pieczywo

10 pozycji



MENU
dziecięce

Zupa  | Rosół z makaronem 
Danie | Nugettsy/ frytki/ mizeria
Deser | Puchar lodowy

ZESTAW I  | 70ZŁ/ DZIECKO 

BUFET 

Zupa  | Rosół z makaronem 
Danie | Pulpeciki z indyka/ sos pomidorowy/ puree/ mizeria 
Deser | Pancakes z sosem czekoladowym i owocami

ZESTAW I I | 70ZŁ / DZIECKO 

słodki

Ciasta (sernik, jabłecznik, ciasto czekoladowe)- 120g/os.
PODSTAWOWY | 12 ZŁ/OS.

Ciasta (sernik, jabłecznik, ciasto czekoladowe)/
Owoce filetowane/ Tartaletki słodkie- 150g/os.

STANDARDOWY | 18ZŁ/OS.

Ciasta (sernik, jabłecznik, ciasto czekoladowe)
Ciasteczka– min. 4 rodzaje/ Owoce filetowane
Tarta lemon curd z bezą włoską
Ciasto z białą czekoladą i żurawiną
Tartaletki słodkie – 250 g/os.

ROZSZERZONY | 34 ZŁ/OS.

Smaki do wyboru :
Biała czekolada/ truskawki 
Czekolada/ wiśnie
Śmietanka/ wanilia/ jagoda

TORT |  MIN. 3 KG- 95 ZŁ/KG

SERNIK BASKIJSKI | MIN. 2,5 KG– 110 ZŁ/KG 

MARCINEK TRUSKAWKOWY, MIN. 2,5 KG– 90 ZŁ/KG  



CENNIK
Alkoholi bankietowych

Wódka „Stumbras ECO” | 60 zł/ but. 0,5 l 
Wódka ‘’Żubrówka Biała ‘’ | 60 zł /but. 0,5 l
Wódka „Wyborowa” | 70 zł/ but. 0,5 l 
Wódka „Żubrówka Czarna” | 80 zł/ but. 0,5 l 
Wódka ,,Stumbras Distinct’’ | 90 zł /but. 0,5 L 

WÓDKA

Wino Restauracji Kawelin - białe lub czerwone ( półwytrawne ) | 55 zł/ but.
WINO

PIWO
Piwo ( wszystkie dostępne gatunki draft) | 12 zł / 0,5L 

NAPOJE TYPU PEPSI
0,2  but. | 8 zł/but.

KORKOWE
Własny alkohol(bez limitu)- opłata za serwis w zależności od liczebności grupy– 20 zł/os. 
Jeśli ilość osób przewyższa 40 osób– cena za wniesienie własnego alkoholu ustalana jest
indywidualnie.

ALKOHOLE Z PO ZA CENNIKA
Istnieje możliwość wyboru alkoholi spoza listy– przy bankietach cena jest ustalana 
indywidualnie. 



REALIZACJA
rezerwacji

Możliwość korekty zamówienia do 3 dni przed realizacją, do 10% zakładanych ilości Gości.
ZMIANA LICZBY GOŚCI 

Czas trwania uroczystości– max. 6 h, nie dłużej niż do 1:00.
Przedłużenie imprezy– każda następna godzina po godz. 1:00 za dodatkową opłatą–
500 zł/h.
Tort- jest możliwość dostarczenia własnego tortu tylko i wyłącznie na podstawie
podpisanego oświadczenia o wnoszeniu własnego asortymentu– druk dostępny w
Restauracji.
Alkohol- jest możliwość dostarczenia własnego alkohol– pobieramy opłatę w wysokości
20 zł/os. Jeśli ilość osób wynosi powyżej 40 osób stawka ustalana jest indywidualnie.
Proponujemy skorzystanie z naszych specjalnych cen bankietowych na alkohol.
Parking– przed budynkiem Hotelu jest ogólnodostępny parking (bezpłatny w
weekendy). Dysponujemy parkingiem monitorowanym w podziemiu Hotelu– 

     opłata 45 zł/samochód/doba.

SZCZEGÓŁY REZERWACJI

REZERWACJA
Wstępna rezerwacja- ważna 7 dni.
Wpłata 30% szacunkowej ceny na podstawie wystawionej proformy, po zaksięgowaniu
wpłaty rezerwacja jest traktowana jako potwierdzona. 

KONTAKT

RESTAURACJA KAWELIN | LEGIONOWA 10,  BIAŁYSTOK | WWW.KAWELIN.PL 

Małgorzata Osipiuk
manager restauracji Kawelin
500 100 113
restauracja@kawelin.pl

Martyna Murawska 
z-ca managera restauracji Kawelin
515 069 175
m.murawska@kawelin.pl

Katarzyna Tamioła
manager cateringu
661 530 573
catering@casablanca-catering.pl

Justyna Łoś
manager Hotelu Esperanto***
500 100 118
j . los@hotelesperanto.net


